Le el

Nos desserts Nos parfums de glace

Glace en boule (prix de la boule) 2,20€  Vanille Bourbon de Madagascar

Dame blanche - Coupe Danemark 6,90 €  dlextrait de vanille Bourbon de Madagascar

Boules vanille, chantilly, chocolat chaud Caramel Fleur de Sel

Café liégeois 6,90 €  dlafleur de sel de Camargue avec des morceaux de caramel
2 boules café, chantilly, café Café

Chocolat liégeois 6,90 €  avec du café Arabica de Colombie

2 boules chocolat, chantilly, chocolat chaud Rhum-Raisin

Fondant au chocolat 6,90 €  aurhum des Antilles francaises avec des raisins macérés au rhum
Coupe colonel 7,50 €  Fraise

2 boules citron, vodka avec des morceaux de fraises

Café gourmand 7,50 €  Chocolat au lait

avec des morceaux de chocolat au lait

Coupe Nutty
Glace Nutty, che
Coupe Stelle
Glace Nutty, spéculos
Coupe Toscane
Glace marron, chantilly,
Coupe Limoncello
2 boules citron, Limoncello
Bananasplit :
Banane, 1 boule chocolat, 1 boul
Coupe Italia 4
Glace pistache, vanille, spéculos l
Coupe d’automne k

113 RUE DE MUL

Sirop a I'eau
Diabolo ,
Jus de fruit pomme, orange, to

San Pellegrino 50 ¢
San Pellegrino 1 L
Perrier 33
Coca-Cola’ (cl:

Schweppes® (tonic, agru )
Fuze tea’péche 254

Boisson

Espresso

Ristretto

Grand café

Cappucino

Espresso Coretto (café, Grappa)
Thé, tisane

Irish Coffee
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€ k
Pour votre santé, évitez les aliments trop gras, trop sucrés, trop nanger-bouger.fr




RETROUVEZ NOTRE CARTE SUR WWW.LESTELLE-SAINTLOUIS.COM

Nos pates

Nos antipasti a partager

M E N ' | Classique Soufflé Mozarella sticks (10 pieces) 9,90 €
_ maison Poulet croustillant (8 pieces) Sauce barbecue 9,90 €
Penne arr ab}ata , 13,50 € 16,50 €  Bryschetta facon Stelle 12,50 €
6 Sauce tomate, piment, oignons Tomates fraiches, Grana Padano, huile dolive, roquette
Penne sicilienne 14,50 € 17,50€  cpaicee haud maison 13.50 €
P i)auce torgatel,lcdp res, anchois, thor, olives 1500 € 15.00€ Pate a pizza maison, fromage de chévre, roquette :
Nos aperltlfs . enne e : > ’ Planchette 23 pers.: 17,50 € - 4J5 pers. : 25,50 €
= N Créme fraiche, poulet roti, champignons frais, pesto ’ ; s s
et CO thalls OS plZZaS péte maison réalisée @ base de farine italienne Penne 4 fromages 15,00 € 18,00 € Assortiment de charcuterie et fromages italiens, sélection du chef
Créme fraiche, 4 fromages
— s00¢  Margher o0c  PenneDile swesne: Nog grandes salades
Blanc ou rouge Tomate, mozzarella Sauce bolognaise, salami piquant italien, champignons frais g
Campari 500€  Venezia : 13,50 € Penne contadina 15,00 € 18,00 €
Kir Cassis, péche, violette 5,00 € Tomate, mozzarella, jambon Sauce tomate, beeuf, créme fraiche, lardons, oignons Salade verte mélangée 4,00 €
Pastis 51 5,00 € %?nl;? ozl N 14,00 € Penne au saumon 16,00 € 19,00 €  Salade verte et tomates 8,00 €
Mauresque 5,20 € G 0;1 r : 2 1450°€ Créme fraiche, saumon fumé, sauce napolitaine La paysanne ; ' ' 3 14;00 €
Pastis 51, sirop dorgeat Tomate, mozzarol R ’ Penne curry 16,00 € 19,00 € Sfllade mélangée, tomates fraiches, lardons, olives, poivrons, crotitons de pain,
Tomate 5,20 € Foggia 14,50 € Créme fraiche, crevettes, curry, champignons frais YGNOIS.......
Pastis 31, sirop grenadine Tomate, mozzarella, oignons, merguez, beeuf Penne Vodka 16,00€ 19,00€ La fermllere, ; . . k. 14,00 €
Perroquet 5,20 € Napoli 14,50 € Sauce tomate, crevettes, ail, créme fraiche, vodka Salade melfzrfgee, {omates fmt.ches, poivrons frais, concombre, mais, oignons, filet
Pastis 51, sirop menthe Tomate, mozzarella, anchois, olives, capres Spaghetti bolognaise 13,50 € 16,50 € de poulet roti, crotitons de pain
Kir royal Cassis, péche, violette 6,50 € ¥égéttariennell s L —— ‘ : 14,50 € Satice fomatey ViaRaeI e de o IT,a catlpres:eh .. };1,010 €
Prosecco Coupe 6,00 € Tomate, mozzarella, champignons frais, poivrons frais, artichauts, oignons, olives Spaghetti aglio olio peperoncino 13,50 € 16,50 € omates fraiches, mozzarella di bufala AOB, basilic frais, boule de glace a Ihuile
Ameri 7,00 € Exotique 14,50 € L raCEs dolive, roquette
mericano ) T 1l iamb Ail, huile dolive, piment : o
Cubalib 8.80 € omate, mozzarella, jambon, ananas : Salade jambon cru et crudité 14,00 €
U > Lecce 15.00 € Spaghetti carbonara 15,00 € 18,00 € X
Havane Club Especial®, Coca-Cola®, jus de citron vert Tomat i i i itali 2 Créme fraid Salade mélée 14,00 €
Hugo 8,80 € I\O/Iri’i‘;:; (:n ORI 0T DA 15.00°€ Spachetti I)narina’ra 1550 18.50°€ Carottes, concombres, céleri, mais, tomates
Fleur de sureau, prosecco, citron vert, menthe fraiche, Perrier® Tomate, mozzarella, capres, thon. oignons 2 Sp 5 — i 4 E Salade poulet croustillant 15,50 €
ini Sch ’ i Auce 1oMae, JTuls 4 en. Salade mélangée, mais, roquette, filet de poulet pané chaud, Grana Padano
Martini Schweppes 8,80 € Calzone 15,00 € Spaghetti Tartufo 17,50 € 20,50 €  Digali 16.00€
Blanc ou rouge Tomate, mozzarella, champignons frais, jambon, ceuf Crimotati] J italienne : o >
iito classi : reme tartujata, copeaux ae parmesan Jambon de cru italien, burrata, roquette, artichaut mariné et sa boule de glace
Mojito classique 8,80 € Siena 15,00 € Gnocchi 1 16.00 € 19.00€ 111, 10
Rhum Havana Club® 3 ans, citron vert, menthe fraiche, Perrier® Tomate, mozzarella, champignons frais, salami piquant italien I}OCC 1 §0TgONZaie > ’ Phuile dolive
Mojito melon PP 8,80€  4fromages 15,50 € Créme, fromage gorgonzola La norvégienne 16,00 €
Moiito Fraise e '/ """""""""""""" .80 € Tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola, emmental Gnocchi Italia 16,00 € 19,00 €  Salade mélaneée, saumon fumé, cpres, oignons
Virein Moiito . ™R 7’00€ 4 saisons 15,50 € Sauce tomate, créme, origan, jambon Carpaccio de beeuf charolais 16,50 €
Limo%a o ojn e ‘ ) Tomate, mozzarella, champignons frais, jambon, capres, artichauts, olives Trio de pates 19,50 € Grana Padano, roquette, salade mélangée, servi avec des frites
menthe fraiche T = Verona 15,50 € Tortellini créme fraiche, penne vodka, spaghetti aglio olio peperoncino
Spritz Tomate, mozzarella, filet de poulet roti, créme fraiche, basilic
: | Parma 15,50 € A A
Negroni ‘ 8,80€  Tomate, mozzarella, gorgonzola, jambon cru NO S ate S f arcies . A
Martini rouge, Campari, Gin_~~ i— Siracusa 15,50 € O S gratln S e P ate S
Tomate, mozzarella, fruits de mer, persil
Mexicaine 16,00 € Tortellini créme (farcis a la viande 16,00 € 19,00 € .
Tomate, mozzarella, beeuf, mais, poivrons frais, salami piquant italien G o o ) 2 i Las?\gne bolognaise 14,50 €
Spéciale 16,50 € Tortellini romaine (farcis a la viande) 16,00 € 19,00 € Serwe.avec e verte
Tomate, mozzarella, champignons frais, jambon, artichauts, lardons, salami piquant italien, olives Soucoi e g . ) 4 i Gratin de poulet 15,50 €
NOS menus enfants Américaine 16,50 € auce Ofna. b cremf?, P ownzns, g penne sauce tomate, poulet mozzarella gratiné et créme
100 Tomate, sauce barbecue, mozzarella, salami piquant italien, merguez, lamelles de poulet grillées, jambon, lard, boeuf Fa‘gott'lnl (farc1§s a jambon cru) 17,50 € 20,50 € Gratin 4 fromages 15,50 €
haché, poulet Créme, jambon cru italien, copeaux de parmesan i i
C A 1700€ Tortelli (farcies anx UK 1850 € 21.50 € Penne, sauce tomate, créme fraiche, 4 fromages
LRgSs10 O oauette carvacciln ? o d 4 Gratin de saumon penne créme, saumon, emmental gratiné 16,50 €
Pizza ja:\mbon Lestivale 17,00 € Mezzaluna (farcies Burata Rucola) 18,50 € 21,50 € Tortellinis gratinées au four (farcis a la viande) 16,50 €
Pates bolognaise Tomate, burrata, jambon cru, roquette Créme, Burata, roquette, tomate Sauce tomate, créme fraiche, emmental
Bufala 17,00 €
Tomate, rondelles de tomates, jambon cru, bufala, roquette, copeaux de parmesan N C d
Boule de glace NOS l’iSOttOS OS Vlan eS
...................................................................................................................................................... Orl ine CE - Servies avec Salade Verte e Gamiture au Choix.' a"tes ou rites
3 p
Sirop alleau = |EREAUCRCEZLA WU N LD (A AR C AL AW SG———————— o) | S —————— Arancini 16,50 € Escalope deveauala créme, champignons frais 24’00 €
(citron, menthe, péche, fraise, grenadine) : b i - . i
+1€: Coca-Cola®, Fanta® Boulette de riz pannées farcies au ragu et épinards servie avec salade verte Escalope de veau panée 24,00 €
G CENE N THG R TIOSSS  Aosta (savoyarde) 7 16,00€ Risotto Tartufo 18,00 € 21,00 € Escalope de veau sauce gorgonzola 24,00 €
................................................................................................................................................................................................................. Créme tartufata, copeaux de parmesan Piccata de veau (emmental, ceufs) 24,00 €
Plat + boisson + dessert Tartufo Risotto Scampis 18,00 € 21,00 €  Faux filet grillé 250 g (sauce moutarde, gorgonzola, 26,50 €
990 € Créme de truffe, mozzarella, jambon cru italien, gorgonzola, roquette Créme, champignons, scampis poivre, sauce creme champignons : + 2,50 €)
! Ingrédient supplémentaire (tarif par ingrédient) Risotto Toscana 18,00 € 21,00€  Tagliata di Manzo (Faux-filet grillé, roquette, 26,50 €

Crevettes, saumon, jambon cru_2,00 € - Carpaccio 3,50 € - Mozzarella di Bufala_4,50 € - Buratta 5,00 € - Autres ingrédients 1,20 €

Créme, curry, poulet, champignons, ananas

copeaux de parmesan)




